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La Nostra festa del Borgo é una manifestazione in continua crescita e ogni
anno ciimpegniamo per aggiungere dei tasselli che la migliorano e la rendono
piui bella. Gli appassionati di borghi storici, di tradizione, di enogastronomia,
di antichi mestieri non possono mancare alla nostra Festa del Borgo che negli
ultimi anni celebra anche il nostro buonissimo pane tradizionale: il Civraxu.

Nel centro storico, un tempo fortificato dalle mura, prenderanno vita gli anti-

della giornata scanditi dal suono delle campane e dagli annunci di su bandidori.

Le case degli abitanti del borgo, con i portoni tipici, gli archi in pietra e i ca-
ratteristici loggiati, saranno aperti ai turisti che potranno entrare nel borgo
da una delle 4 porte di accesso: Sa potta’e su castéddu, della Muraglia, Porta
Nuova e Portaleddu.

Tante le attivita collaterali volte alla conoscenza del civraxu e alla riscoperta
del borgo, della vita, degli usi di un tempo e degli antichi mestieri.
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Cortile interno del palazzo Municipale, con ingresso da via Municipio

Dalle ore 9,00

Mostra fotografica degli scatti del'contest fotografico

“I COLORIDE SA BATTALLA DI SANLURI”.

Esposizione delle foto eseguite durante la manifestazione Sa Battalla edizione 2023 e
scelte dall'apposita commissione.

Partecipano alla valutazione popolare per la scelta delle tre migliori foto da premiare tutti
i visitatori, che potranno esprimere la propria scelta.

A curadella Proloco e dellAssociazione Aragon Compagnya Catalana.

Nella cornice del Convento dei Frati Cappuccini, potraiammirare una splendida mostra
di coltellineria organizzata da circa 50 coltellinai.

Per gli appassionati di minerali si potra visitare un piccolo museo privato situato in via
Donizettin. 26, per 'occasione aperta al pubblico con orario:

mattina 10.30-13.00 pomeriggio 16.00-20.00

Eventi collaterali



Polo
Museale
di Sanluri

(Castello - Museo del Pane - Museo Storico -
Etnografico dei Padri Cappuccini)

Dalle 10.00alle 13.30 e dalle 15.00 alle 20.00
Costo del biglietto, ridotto per I'occasione, € 6,00

Launeddas e fisarmonicisti durante la giornata allieteranno
le vie del Borgo conlaloro musica

Suonatoridi Launeddas Vincenzo Cannova, Eliseo Fiorentino

Il fisarmonicista Mauro Porcedda girera lungo le strade del Borgo

[ fisarmonicisti Walter Atzorie Gianfranco Carboni accompagneranno il gruppo Folkloristico
“Sa)ara” di Tuilie iragazzi della scuola diballo sardo del Gruppo Polifonico Folkloristico di Sanluri.

Sabato 23 Settembre 2023

Piazza San Lorenzo

Convegno.

La nostra storia Nascita del Borgo antico.
Storia e documenti

acuradiGianni Mereu-Sa Battalla.
Dialoga conil prof. Giuseppe Marras, docente di storia, filosofia e lettere.

Domenica 24 Settembre 2023

Teatro Comunale

20.30ingresso libero.

Orchestra da Camera della Sardegna. “Tributo a CHICK COREA”.

Concerto con la partecipazione di BEKA GOCHIASHVILI - tastiere.
SIMONE PITTAU - direzione artistica
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Ore 9.00

Museo del pane primo piano

Laboratorio didattico su prenotazione per adulti: i segreti del lievito madre
prenotazionialn 379168033 Massimo 30 persone

acuradi Gerardo Piras del’Agenzia Laore.

Ore 10.00
ingresso Museo del pane
Inaugurazione della Sagra del civraxu.

Casa del Pane - Laboratori F.lli Cellino sulla panificazione
acuradelladott.ssa Claudia Zedda e del sig. Lucio Ulargiu

Ingresso dalla via Municipio

Saranno previsti due turnila mattina:

Dalle ore 10.00 alle ore 11.00 dedicato ai bambinie

dalle ore 11.30 alle ore 12.30 per gli adulti;

Due turni al pomeriggio per gli adulti:

Dalle ore 15.00 alle ore 16.00 e dalle ore 16.30 alle ore 17.30.

| gruppi saranno compostida un massimo n. 10 persone.

I laboratori saranno attivati, previa prenotazione entroil 21 settembre.
La prenotazione dovra essere effettuata tramite mail
(castellodisanluril1@tiscali.it) oppure telefonicaal numero: +39393991 6135

Ore11.00

Convegno sul lievito madre

acuradell’Accademia del lievito madre dell’Universita di Sassari

Con la partecipazione del prof. Giovanni Antonio Farris, dr Raffaele Sestu
presidente del’lUNPLI Regionale e con l'intervento del signor Rino Furlan
delP’UNPLI Nazionale.

A seguire le produzionilocaliin filiera corta nellaristorazione scolastica
acuradell’Agenzia Laore.

“filiera corta nella ristorazione scolastica” e
“laboratorio di degustazione guidata del pane civraxu di Sanluri”
a curadell’Agenzia Laore.

In piazzetta Lepanto € presente tutta lafiliera del grano e tantiamiciche rievo-
cano antichi mestieri.

Avrete una vasta scelta del civraxu, pane tipico di Sanluri che vi presenteranno
i vari panificatori della cittadina.

Potrai ammirare inoltre, I'asinello che gira intorno alla macina per macinare il
grano. In Via Castello, sotto le mura del castello, potrete trovare un bellissimo
asinello e diversi esemplari di animali da cortile.

Trasformazione del latte in formaggio in via Castello, 1. Proseguendo, scorcidi
vita medievale con tiro con I'arco. Lungo tutte le strade: cestinai,impagliatura
sedie, fabbricazione di candele, lavorazione della pietra, realizzazione borse
con riciclo materiali. In via Mannu angolo via S.Ignazio rituali della vendem-
mia trasformazione dell’uva. Su cumbidu: Rosoli preparati con metodi simili a
quelli utilizzatiin occasione di battesimi e matrimoni.
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Ingressi Borgo

Castello medievale

ChiesaS. Lorenzo
ChiesaS. Anna

Museo del pane

Chiesa Madonnadelle Grazie

Sa potta de
su castéddu
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VIA A.R.VILLASANTA ‘

VIAVERD!

VIA LEPANTO
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Sa potta noba

Mostra fotografica contest Sa Battalla

Su pottabéddu
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Unvivoringraziamento
atutte le associazioni partecipanti:

Gruppo Polifonico Folkloristico Sanluri; Compagnia d’Armi Medievale; Arcieri Storici di Sanluri, Corporazione
Arcieri medievali; Gruppo rievocatori della Pro loco di Segariu; Anteas; Universita della Terza eta; P.LV. Sanluri;
Confraternita Madonna d’Itria; Complesso Strumentale a fiati Amilcare Ponchielli; Accademia sarda del lievito
madre; Polisportiva Medio Campidano ASD; Rotary Club Medio Campidano; Oratorio Maria Ausiliatrice;
Famiglia Insieme; Polisportiva JoannesB ASD Sanluri; Su Stracasciu; Caritas; Compagnia Barracellare.

Un ringraziamento particolare alla Famiglia Villa Santa, al Parrocco Don Mariano, alla Famiglia dei Frati
Cappuccini del Convento di Sanluri, e a tutti i dipendenti comunali.
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